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destin brumeux et suivre
la route qui méne a I'une
des sorties du village pour
tomber sur la Petite Beau-
ceronne. La cour de ferme
semble figée dans sa soli-
tude rurale, seuls des la-
pins domestiques s’agitent
dans un vaste clapier amé-
lioré, installé derriere la
maisonnée dont les abords
ne manquent pas d’entre-
tien.

A lintérieur, David Ey-
mard, dont la jovialité
tranche avec la grisaille du
jour, s’affaire. En homme
du dehors, l'agriculteur ne
craint pas les froidures.
Mais la tartine de confiture
est tombée du bon c6té ce
jour-1a, ou le calendrier in-
dique que c’est a son
beau-pére d'assurer les tra-
vaux de la matinée.

“w owvaia

«Quelque chose
qui sortait un
peu des sentiers
battus, original,
rigolo... »

Mise a l'abri de 1'hiver
depuis des mois, la dernié-
re récolte nourrit son ex-
ploitation et ses hommes
(et femmes). Acquis a la
diversification et a la rési-
lience, David Eymard fait
pousser une dizaine de
cultures cultivées en agri-
culture biologique depuis
2018. La plupart des dé-
bouchés sont fléchés et sé-
curisés, mais a la Petite
Beauceronne, ou l'innova-
tion n’est pas un vilain
mot, on ne vit pas sur les
acquis.

Devant le monticule de

PROMOTION. David Eymard présentera
salon international de l'agriculture de Paris, du 25 février au 5 mars.

pommes de terre, desti-
nées a un grossiste et
quelques particuliers qui
ne jurent plus que par la
Petite Beauceronne depuis
qu'ils y ont goiité, I'idée a
germé. « On cherchait
quelque chose qui sortait
un peu des sentiers battus,
original, rigelo... Ma fem-
me Guyléne a pensé a de
la confiture de pommes de
terre », sourit David Ey-
mard.

Une artisane confituriere
voisine, sollicitée, a mis
sur pied une recette qui a
convaincu le couple de
Trancrainville. Une recette
que les Eymard ont voulu
100 % bio, a la saveur de
France (d’outre-Mer com-
prise). A la patate beauce-
ronne se mélangent du su-
cre du Loiret et du rhum
blanc de la Martinique,
mais aussi de la vanille
bourbon de Madagascar et
de la poudre de cannelle.
« Elle se déguste comme
¢a, sucrée, en tartine, ou
en accompagnement de
salé (foie gras, terrine de
gibier, fromage de chevre,
du bleuw...) », liste I'agricul-
teur. Avant de se lancer, ce
dernier a tout de méme
sondé quelques consom-
mateurs, aupres desquels
cette curiosité a fait son
petit effet, en décem-
bre 2021.

Ce nouveau produit, dont
la fabrication est assurée
en prestation de service
par l'artisane confituriere,

a été présenté « officielle-
ment », deux mois plus
tard, au salon internatio-
nal de l'agriculture a Paris.

Il n'y a pas que ces petits
pots qui tréonent, en nou-
veauté, dans les fermes
amies, les boutiques, les
plateformes (Sur le
champ!; La Ruche qui dit
oui...) qui écoulent la mar-
chandise de la Petite
Beauceronne.

Virage moderne et retour
aux racines agricoles, l'ex-
ploitation fabrique désor-
mais des farines naturelles
biologiques, « plus diges-
tes et plus nutritives »,
avec ses céréales. Outre les
particuliers, elles alimen-
tent un boulanger de 'Es-
sonne, un autre de la ré-
gion orléanaise, la pizzeria
de Louville-la-Chenard.
Un nouveau marché por-

’

teur, selon l'agriculteur.
Mais pour 'heure, 'atelier
meunerie, qu’il a créé en
2021, ne lui permet guére
de faire plus.

C’est pourquoi, selon les
plans de David Eymard,

cet outil est appelé a se
développer. « Le moulin

- actuel, qui a une meule de

pierre de 50 centimetres,
fonctionne 20-21 heures
sur 24, je peux difficile-
ment faire plus! Je vais
ajouter un moulin avec
une meule de pierre d'un
metre pour augmenter les
débits de production. »

De la mise en terre

a la farine

Les machines, déja li-
vrées, attendent dans la
nouvelle meunerie d’étre
assemblées. Ce deuxieme
moulin, espere-t-il, devrait

a confiture de pommes
de terre de la Petite
Beauceronne fait partie
des produits de la marque
Terres d'Eure-et-Loir. David
Eymard développe égale-
ment des farines de blé,
de seigle (T10), de petit
épeautre ou encore de
sarrasin.

de nouveau ses gammes de produits, de haute qualité, issus de sa ferme de Tra

entrer en action au prin-
temps, si le contexte éco-
nomique ne retarde pas un
peu plus le montage.

Avec sa marche en avant
automatisée, cet outil va
épargner a l'agriculteur
quelques taches fastidieu-
ses et pertes d’argent.
« Bient6t, il y aura une sal-
le de moulin, une salle de
conditionnement et une
salle de stockage, alors
qu’aujourd’hui, tout se fait
dans une piece de 30 me-
tres carrés. Le moulin est
autonome dans son fonc-
tionnement, mais son ali-
mentation en grains se fait
manuellement, par sceaux.
J'ai dii bouger ainsi 50 ton-
nes de céréales. C’est phy-
sique. Je suis aussi obligé
de faire de la prestation de
stockage chez un agricul-
teur bio et de confier le
triage de mes grains a une
entreprise, que je récupére
dans des big bags. Bientot,
je malitriserai toute la chai-
ne de production, de la
mise en terre jusqu’a la fa-
rine », se réjouit-il.

Le céréalier-meunier, qui
aspire a transformer la to-
talité de ses céréales, envi-
sage de semer des variétés
anciennes de blés. « Elles
peuvent apporter d'autres
golits, un croustillant diffé-
rent aux pains... » De la
confiture de pommes de
terre sur une tartine de
pain a la farine de la Petite
Beauceronne, du baume
au cceur de 'hiver... @

une agricuiture aite inte-
grée, pour limiter l'usage
des produits phytosanitai-
res et les engrais ». Cet
engagement s'est concré-
tisé d la faveur d'une op-
portunité économique, la
création locale d'une filie-
re sucriére bio.

Circuit court

La Petite Beauceronne a
commencé les ventes de
pommes de terre en cir-
cuit court en octo-
bre 2020. Celles-ci s'éten-
dent désormais aux
farines, depuis avril-
mai 2021, et a la confitu-
re de pommes de terre,
depuis mars 2022. « L'in-
térét, c'est le contact avec
le consommateur, d'avoir
son retour, des échanges
avec lui, de lui expliquer
notre métier, car les liens
entre l'agriculteur et le ci-
toyen lambda se sont per-
dus. C'est aussi enrichis-
sant pour le producteur
de savoir ce qu'on attend
de lui que pour le con-
sommateur de savoir dans
quelle réalité on exerce
notre métier. »

Carbone

L'exploitation est dans
une démarche carbone
qui consiste a calculer si
elle est émettrice ou stoc-
keuse de C02. « Les analy-
ses des pratiques cultura-
les, ainsi que des
itinéraires techniques et
mécaniques mis en ceuvre
sur les parcelles, démon-
trent que l'on était stoc-
keur de 16 tonnes de
C02, a l'échelle de I'ex-
ploitation, dans nos sols,
de par nos pratiques »,
précise l'agriculteur, qui a
installé également des
toitures photovoltaiques.

Echo



